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SPLANADE

ZAGREB HOTELI

VJENCANJE U
ESPLANADI

ROMANTICNO, ELEGANTNO, OTMJENO,
SAVRSENO DO POSLJEDNJEG DETALJA




VELICANSTVENI PROSTORI
MOGUCNOSTI SU BESKRAJNE - RAZIGRAJTE Svoju MASTU

Od intimnih obiteljskih primanja do velikih glamuroznih proslava, ovaj povijesni zagrebacki hotel
sa svojom secesijskom arhitekturom i elegantnim interijerom suvremenog ozracja,

nudi beskrajne mogucnosti za odrzavanje romanticnih viencanja i svadbenih svecanosti.

Nasi strucnjaci za planiranje vjencanja na usluzi su vam kako biste

s njima osmisljavali vase vjencanje iz snova i s lakocom dovodili najmanji detalj do savrsenstva.

Prijateljska i diskretna usluga s dozom sarma i humora, primamljive delicije
s potpisom poznate Sefice kuhinje, Ane Grgic Tomic, neodoljive svadbene torte i slastice
nagradivane slasti¢arke, Mirjane Spoljar, veli¢anstveni prostori koje odlikuje spoj raskosi i
elegancije te jos mnogo posebnih detalja, Cine Esplanade Zagreb Hotel

savrsenom scenom za nezaboravan dan vjencanja.



PAKET ZA VJENCAN]JA

Bilo koji svadbeni jelovnik da odaberete, u vas paket” za viencanje ukljucili smo:

Najam prostora™ ili terase
Svadbenu tortu iz izbora Esplanadine slasticarnice
Personalizirane tiskane jelovnike
Bijele navlake za stolice
Srebrne svijecnjake
Srebrne podloske za tanjure
Kusanje odabranog jelovnika za mladence
Nocenje u deluxe apartmanu s doruckom u krevet
Vino, praline i cvijece za dobrodoslicu
Besplatan parking na dan vjencanja za 3 automobila
Specijalne cijene nocenja tijekom svadbenog vikenda za goste od mladenaca
Za djecu do 6 godina ne naplacujemo paket, a djeca od 6 do 12 godina imaju 50% popusta
Jelovnike prilagodene djeci te jelovnike prema vege, halal i gluten free standardima
Poslugu nakon ponoci (uz min. 30 uzvanika na svadbenoj svecanosti)
TroSkove autorskih muzickih prava (ZAMP)

Pozornicu za glazbenike

“Paket se odnosi na svadbene svecanosti s minimalno 80 uzvanika.

“*Paket ne ukljucuje najam Le Bistroa i Zinfandel's restorana.




RASKOSNI PROSTORI ZA SVADBENE SVECANOSTI
IZMJENA ZAV]JETA, KOKTEL DOBRODOSLICE, RUCAK, GALA VECER A

OLEANDER TERASA

Najljepsa terasa u srcu Zagreba, okruzena zelenilom i secesijskim gradevinama
idealna je za romanticnu ceremoniju viencanja uz zalazak sunca, ili pak koktel dobrodoslice
uz crveni tepih i rashladeni pjenusac. Pozelite li opusteni rucak uz jazz glazbu i gala veceru pod

zvijezdama, Oleander terasa s kapacitetom do 1000 uzvanika pravi je odabir.



PARIS SUITE & ISTANBUL SUITE
INTIMNE PROSLAVE

Namijenjeni su profinjenim svadbenim vecerama i domjencima za do 80 uzvanika.




RESTORAN ZINFANDEL'S

Bezvremenska otmjenost, povijesni detalji, kozmopolitsko ozracje
i romanticno osvjetljenje ocarat ¢e vas i uzvanike.

Prostor moze ugostiti do 200 uzvanika.

SMARAGDNA DVORANA
GLAMUROZNE SVECANOSTI I PARTY]I

Najvelicanstvenija plesna dvorana u Zagrebu moze ugostiti od 100 do 400 uzvanika.
Od ceremonija vjencanja, koktel domjenaka, raskosnih gala vecera
do klupskog ambijenta, povijesna Smaragdna dvorana idealan je prostor

za mastovito i glamurozno uredenje.







RESTORAN ZINFANDEL'S & THE CLUB

Nakon otmjene vecere u restoranu Zinfandel's svoje uzvanike iznenadite
nezaboravnim partyjem u suvremenom ambijentu The Club-a uz bend ili DJ-a
i neodoljive koktele najboljih hrvatskih koktel-majstora.

Nezaboravno!

THE CLUB

Privlacan i moderan klupski prostor nudi privatni ulaz, zasebnu garderobu,

bar te VIP lounge za 90 do 200 uzvanika. [dealan za cjelonocne i originalne partyje.

MOGUCNOSTI SU BESKRAJNE

Planirate li veci broj uzvanika od predvidenog broja u najvec¢im
hotelskim prostorima - nasi organizatori svadbenih svecanosti ponudit ¢ce vam jedinstvene opcije
povezivanja i kombiniranja prostora i rasporeda sjedenja. Ovisno o razmjestaju te uz kombinaciju

prostora moguce je ugostiti do 500 ljudi u sjedecoj postavi.

Prosecite kroz prostore uzivo ili putem nase virtualne Setnje:

www.esplanade.hr/virtual-tour/




i‘“f b

KOKTEL DOBRODOSLICE

Lagana glazba u pozadini, dojmljiv ambijent, crveni tepih i usluzno osoblje docekat ce vas

”ﬁr *w'vl "

s ; d : i vase goste. Vi samo odaberite izmedu prekrasne Oleander terase ili
/ . nekog od raskosnih prostora hotela i nazdravite veseloj proslavi uz pjenusac
'/ i neodoljive zalogaje.
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‘..?ug__ m._@ i\ PICE DOBRODOSLICE

Rakije i likeri Tomac Rosé, Brut, Plesivica, Hrvatska
Korlat (0,04 L) 0,751 0151
6€ 60€ 12€
Koketeli Veuve Cliquot Ponsardin, Brut,
Mojito & Tom Collins Champagne, France
g€ 0750l 0101
130€ 185€
chnuéci & §umpanjci N
Tomac Millenium, Brut, Plesivica, Hrvatska Dom Pérignon, Champagne, France
0751 0151 0751

55€ 11€ 450 €




KOKTEL - MAJSTOR
SAMO ZA VASE UZVANIKE

Iznenadite svoje goste raznovrsnim koktelima, odusevite rapsodijom boja, mirisa i okusa,
te dopustite najboljim hrvatskim koktel-majstorima da svojim vjestinama zadive sve prisutne.
Bilo da odaberete popularne klasike, ledene ili osvjezavajuce kombinacije, alkoholne ili bezalkoholne

koktele, ili se pak odlucite za novi uzbudljivi recept - koktel ce uvijek biti dobar izbor.
POSEBNA PONUDA
Esplanade Fizz
85€
Zagreb

85€

Mogucnost odabira ostalih vrsta koktela u dogovoru s koktel-majstorima.

PROFINJENI IZBOR SIREVA
S DOMACIM MARMELADAMA

Primamljiva selekcija pomno odabranih domacih i ekskluzivnih stranih sireva stilizirana tako da
bude pravo iskusenje za svakoga. Aromaticni okusi, meke teksture kao i neobicne kombinacije
s domacim marmeladama, orasastim plodovima i susenim vocem obogatit ¢e ponudu vase

svadbene svecanosti i igrom okusa zaintrigirati sve prisutne za jela koja slijede.

Cijena na upit.

OVISNO O SEZONI

Pozelite gostima dobrodoslicu sezonskim poslasticama - rashladene svjeze jagode,
tresnje na ledu, rezano svjeze voce, domaci sladoled, krostule, fritule, kuhano vino,
suhe smokve ili paprenjak.

Odaberite za vase goste nesto posebno.

Cijena na upit.



IZBOR MALIH ZALOGAJA

Odaberite neke od finih malih zalogaja koje cemo posluziti uz pice dobrodoslice vasim dragim

uzvanicima. Neodoljive kreacije nasih kuhara i slasticara bit ¢e savrsen uvod u svecanost koja slijedi.

CLASSIC CANAPE DELUXE CANAPE
Crustini s prsutom i paskim sirom Crustini s kozicama, aioli od tartufa
Rolice od dimljenog lososa i mascarpone sira Dalmatinski prsut s dinjom
Mousse od parmezana, zele od rajcice i bosiljka Brie sir s bademima i medom
Tortice od jadranskih kozica i tikvica Samose s piletinom i curryem
Proljetne rolice s hrskavim povrcem i soja umakom Kroketi od parmezana i dimljene sunke
Pileci raznjici s umakom od kikirikija Quiche od lososa i sparoga
Sacher mignoni Mousse od bijele cokolade i jagoda
Mousse od vanilije i Sumskog voca Frangipane s bademima i cokoladom

Mini pavlova s ananasom
2.5 €/kom™ Lollipop od marcipana
“"Posluzujemo min. 3 zalogaja po osobi.
3 €/kom™

“Posluzujemo min. 3 zalogaja po osobi.



JELOVNICI ZA SVADBENE SVECANOSTI
SERVIRANI JELOVNICI

Pripremili smo za vas najpozeljnije jelovnike po posebnim cijenama
unutar kojih dodatno mozete odabrati jela prema vasim zeljama i ukusu.
Pozelite li nesto drugacije na dan vaseg vjencanja, nasa chef Ana Grgi¢c Tomic

s veseljem ce dizajnirati jelovnik s vasim potpisom.

CLASSIC MENU

Izbor hladnih predjela
Dalmatinski prsut, paski sir, domaca Sunka, salata od hobotnice
iLi

Istarski prsut, paski sir, kulen, dimljeni losos, domace masline

Juhe
Govedi consommeé s kukuruznom tjesteninom
iLi

Krem juha od rajcice i komoraca, biskvit od zac¢inskog bilja

I1zbor toplih predjela
Zapeceni strukli Esplanade
iLi

Istarski fuzi u kremastom umaku od Sumskih gljiva i tartufa

Izbor glavnih jela
Juneci medaljon sa zapecenim krumpirom Dauphinoise, peceni teleci file
na pirjanom luku i paprici, kremasti umak od ruzmarina
iLi
Peceni file brancina, kruna od susene rajcice,
kremasti krumpir i sotirana blitva

Svadbena torta*
Gulas juha
iLi

Junediragu s vrganjima

95 € po osobi

DELUXE MENU

Hladno predjelo
Terina od guscje jetre, salata od jadranskih Skampa,
hrskavi brioche i marmelada od rajcice

Izbor toplih predjela
Kremasti rizoto s vrganjima, listi¢i paskog sira
i krema od tartufa
iLi

Zapeceni strukli Esplanade

I1zbor glavnih jela
Peceni janjeci file
iLi
File kovaca, kremasta blitva, salsa od rikole
i domacih maslina

Svadbena torta”
Domaci kolacii praline
Gulas juha
iLi
Juneciragu s vrganjima

113 € po osobi



BIFE JELOVNICI

Odlucite li se za raskosno opremljen bife stol, s ponudom koja se obnavlja kroz noc,
pogledajte jelovnike koji ¢e okusima i mirisima ocarati vase goste.

Ponude za bife jelovnike vrijede za minimalno trideset uzvanika na svadbenoj svecanosti.

*Odaberite okus torte koji ¢e se savrseno sljubiti s vasim svadbenim jelovnikom: cokoladna,

vocna (ovisno o sezoni), cokoladni cointreau, vocni parfe, parfe od cokolade s malinama, bijeli

biskvit i krema od vanilije, bijela cokolada ili cokoladni trio mousse od bijele i tamne cokolade.

CLASSIC BIFE MENU

Okusi mora
Klasi¢na salata od hobotnice
Koktel s jadranskim kozicama
Confit od marinirane tune, marmelada od rajcica
Salata od mladog krumpira i dimljenog brancina

Kopnena bajka
Dalmatinski prsut, Sunka pecena u kruhu, sir s vrhnjem,
mladi luk, hren i rotkvice
Terina od prepelice, dzem od suhe smokve

Nekoliko skladbi
Casice mozzarelle i rajéice, pesto od bosiljka
Feta sir, tikvice s rostilja, tapenada od maslina
Krastavci sa samoborskom mustardom i koprom
Izbor povrca s rostilja

Salate
Grcka salata
Svjeze salate

Lolo rosso

Umaci i prilozi

Tisucu otoka, talijanski dressing, ukiseljeni luk, kapari, masline s
mazuranom, sjemenke suncokreta, siemenke sezama i ajvar

Zapeceni strukli Esplanade
Glavna jela
Pecena patka s mlincima i pirjanim crvenim kupusom
File orade s rostilja, kremasta blitva

Peceni svinjski kotlet, pire od jabuka, terina od krumpira
Rolana janjeca prsa s ruzmarinom i susenom rajcicom

Desert
Izbor deserata

Svadbena torta”
Gulas juha

87 € po osobi

DELUXE BIFE MENU

Okusi mora
Jadranske lignje s rostilja, aioli od vlasca
Dimljeni losos, krema od mascarponea i limuna,

Klasi¢na salata od hobotnice, panna cotta od parmezana, ikra pastrve
Sushi s lososom i tunom, klasici - wasabi, ukiseljeni dumbir i lagani soja umak

Kopnena bajka
Terina od piletine
Dalmatinski prsut

Sunka pecena u kruhu, sir s vrhnjem, mladi luk, hren i rotkvice

Izbor salata
Grcka salata s domacim maslinama
Rajcica, mozzarella i komorac
Peceni poriluk, hrskava panceta i kiselo vrhnje
Confit od rajcica, kozji sir i rikola, izbor povrca s rostilja
Iceberg salata, rikola, mini rajcica, krastavcii mladi luk

Umacii prilozi
Jogurt sa sezamom, tisucu otoka, maslinovo ulje, ocat

Juha
Govedi consomme

Zapeceni strukli Esplanade

Glavna jela
Grdobina u panceti, kremasta palenta umak od vrhnja
File lososa, sotirane rajcice i domace masline
Tradicionalno telece pecenje
Ramstek, krumpir s kaduljom, karamelizirani luk
Pileca saltimbocca u umaku od kadulje
Njoki u kremastom umaku od vrganja i Sampinjona

Desert
Izbor deserata

Svadbena torta”
Gulas juha

95 € po osobi



PAKETI PICA

Kako bismo vam olaksali izbor, pripremili smo za vas
nekoliko paketa pica po prihvatljivim cijenama.
Prilikom kreiranja vlastitih paketa, kao i pri sljubljivanju
vina i Ssampanjaca s odabranim jelovnikom pomoci ¢e vam strucni savjeti

nasih Sommeliera.

PAKET STANDARD
Grasevina Krauthaker
Merlot Krauthaker
Pivo Houblon Craft (light)
Mineralna voda Jamnica
Izvorska voda Jana
Kava

Sokovi
(naranca, jabuka, ribiz, Coca Cola, Coca Cola
Zero, Fever Tree Tonic, Ginger Ale)

Zestoka pica
(Campari, Antiq Pelinkovac, Broker's Gin,

Jameson Irish Whiskey, Teranino Korlat)

48 € po osobi

PAKET SUPERIOR
Malvazija Kozlovic
Korlat Syrah
Pivo Houblon Craft (light)
Mineralna voda Jamnica
|zvorska voda Jana
Kava

Sokovi
(naranca, jabuka, ribiz, Coca Cola, Coca Cola
Zero, Fever Tree Tonic, Ginger Ale)

Zestoka pica
(Campari, Antiq Pelinkovac, Teranino Korlat,
Broker's Gin, Jameson Irish Whiskey,
Ketel One Vodka)

72 € po osobi

PAKET DELUXE
Zlatni Plavac Grand Cru
Plenkovic¢ - Hvar
Gran Malvazija Coronica
Muskat Kozlovi¢
Pivo Houblon Craft (light)
Mineralna voda Jamnica
Izvorska voda Jana
Kava

Sokovi
(naranca, jabuka, ribiz, Coca Cola, Coca Cola
Zero, Fever Tree Tonic, Ginger Ale)

Zestoka pica
(Campari, Antiq Pelinkovac, Teranino Korlat,
Old Pilots Gin, Jameson Irish Whiskey, Ketel
One vodka)

88 € po osobi

“Naknada za posluzivanje vlastitog paketa pica iznosi 25 € po osobi. U slucaju da donosite samo vlastito vino,

naknada za posluzivanje iznosi 11 € po osobi, a ostalo pice naplacuje se po vazecem cjeniku.


msusac
Sticky Note
Promijeniti ou prvu fotografiju, ponavlja se ista. Ubaciti fotku broj: 


SLASTICE

Zasladite se izborom ukusnih domacih kolaca, neodoljivih minjona
i finih rucno radenih cokoladnih pralina.
Zudite li za neé¢im drugadijim, tim visestruko
nagradivanih slasticara kreirat ce za vase vjencanje slastice i svadbene torte

po vasem ukusu.

SLATKI BIFE STOL

Prekrasno stiliziranom stolu prepunom finih torti, primamljivog voca,
neodoljivih slastica i ukusnih krema, tesko je odoljeti. Bez obzira zelite li ovaj
zadivljujuci slatki stol ponuditi svojim gostima na pocetku vasega primanja uz
pice dobrodoslice ili nakon vecere, sigurni smo da ce svi biti odusevljeni

Sarenilom i savrsenim skladom boja i okusa.

Creme brullée od cokolade sa Sumskim vocem
Creme brulée od vanilije, usecereni mango
Mousse od jagoda i bijele cokolade
Izbor raznih krema u ¢asicama
Prhka cokoladna torta
Torte od sira, vocne i cokoladne torte
servirane na stalku
Tiramisu krema u casama
Vocne kosarice
Rezano voce servirano na staklu

Izbor prhkih kolacica

33.5 € po osobi

SVADBENI KOLACI

Vocne kosSarice
Sacher mignoni
Mini princes krafne
Medena pita
Rafaello kuglice
Londoneri s orasima i makom

Prhki kolacici od cokolade

38€/kg

IZBOR DOMACIH PRALINA
Praline od bijele cokolade i Sumskog voca
Tamne praline s bademima

Praline od mlijecne cokolade s ljesnjacima

2 €/kom

Praline od marcipana i tamne cokolade

2.5 €/kom



FRIZER & MAKE-UP
ULJEPSAVAN]E BEZ STRESA

Pozovite kumu i najbliskije prijateljice u apartman
kojeg dobivate na koristenje. Vizazist i frizer dolaze prema dogovoru kako bi
obavili sve na jednom mjestu. Zabavite se, opustite i zablistajte u ugodnom
prostoru i dobrom drustvu. Pocastite se pjenuscem, ruc¢no radenim pralinama

ili malim zalogajima i nazdravite veseloj veceri.

PONUDA NASIH PARTNERA

Prepustite se najliepsim, neponovljivim trenucima uz preporuku nasih partnera

koji ¢e vam olaksati planiranje svadbene svecanosti.

Gourme:

ESPLANADE

OTMJENE ZAHVALNICE SA STILOM
NAS DIZAJN, VAS POSEBAN ZNAK PAZN]JE

Zahvalite svojim gostima pri odlasku slatkim poklonom iz Esplanade Gourmet kolekcije.
Fine torte, ru¢no radene cokoladne praline, neodoljive cokoladice
sa zlatnim posipom ili otmjeni francuski macaroni, a sve pazljivo pakirano u stiliziranom omotu.

Podsjetite svoje goste na slatke trenutke koje ste proveli zajedno darujuci im najfinije slastice.

Cijena na upit.



ESP CATERING

Pruzamo uslugu najboljeg cateringa u gradu.
Osjetite luksuz i Sarm Esplanade u parku, vlastitom vrtu ili muzeju uz istu razinu usluge
i docekajte svoje goste najukusnijom dobrodoslicom.
Bilo da organizirate manje okupljanje za obitelj ili veliku svadbenu svecanost
na nekoj od divnih lokacija u gradu, pripremu slasnih delicija i posluzivanje vasih gostiju

prepustite profesionalcima.

DJECJI DISCO PARTY

Dopustite najmladima da se zabave sa svojim vrsnjacima uz profesionalne
animatore - ocekuje ih posebno dotjeran prostor, odlicna zabava, drustvene igre,
glazba za ples i mnostvo iznenadenja. A kada se maleni umore od igre i plesa,

ocekuje ih cool spavaonica koju cuva superdadilja.
Cijena paketa: na upit

Paket ukljucuje: animaciju od 20 sati do 02 sata ujutro, bife jelovnik prilagoden djeci,

opremu za igranje, neogranicenu konzumaciju sokova i vode.

Djecji party moze biti tematski i prilagoden uzrastu djece i njihovim interesima.



SMJESTA] ZA VAS I VASE GOSTE

Proslava svadbene svecanosti moze biti jos glamuroznija i opustenija,
imate li osiguran smjestaj za vas i vase goste. Svaka od nasih pomno dizajniranih
i prostranih soba i apartmana nudi otmjenu raskos u srcu Zagreba.
Od mastovitog uredenja interijera do raskosnih mramornih kupaonica
i zadivljujuceg pogleda na grad, od besplatnog super-brzog Interneta i cijelog niza pogodnosti
do naseg pazljivog i stru¢nog osoblja koje je, u duhu tradicije Esplanade,

u potpunosti posveceno ispunjavanju svih vasih zelja i zahtjeva.

Neka svadbena svecanost bude dogadaj za pamcenje.

Priustite sebi i svojim gostima poseban dozivljaj boravka u Esplanadi.

FITNESS & BEAUTY

RAZMAZITE SE NASOM SPA PONUDOM
I TRETMANIMA LJEPOTE PRIJE VJENCANJA

Opustite se uz njeznu i umirujucu Esplanade masazu. Uklonite umor De-stress masazom.
Prepustite se Mediteranskom tretmanu koji njeguje i pomladuje vasu kozu najfinijim etericnim uljima.
Oslobodite se toksina i vratite elasticnost i tonus tkivu uz Anticelulithu masazu ili se jednostavno

prepustite ekskluzivnim tretmanima koji vracaju energiju i dovode tijelo u stanje prirodne ravnoteze.

Cokoladni san, dumbiroterapija, masaza istarskim vinom ili pak bademovim uljem i medom osvjezit ¢e
vas izgled i dati vam poseban sjaj. Uljepsajte kozu lica i dekoltea jedinstvenim tretmanima,
prepustite se njeznim rukama osoblja ekskluzivhog Health Cluba hotela Esplanade i zablistajte na dan

vjencanja. Dovedite tijelo i duh u savrsenu ravnotezu uz vjezbe s osobnim trenerom.

Vise informacija potrazite u brosuri Esplanade Health Cluba.

http://www.esplanade.hr/press/download/brochures/Esplanade-Zagreb-Hotel-Health-Club.pdf



USLUGA VOZNJE LIMUZINOM

Nudimo vam uslugu prijevoza limuzinom - vrhunska, diskretna i luksuzna usluga uz

uniformiranog vozaca sa smijeskom na licu..
Prepustite se vrhunskoj i profesionalnoj usluzi koja vam nudi brz, siguran i diskretan prijevoz.
Opustite se u luksuznim, mirisnim automobilima uz glazbu po zelji, vlazne maramice i bocicu
negazirane vode za osvjezenje.

Ponuda ukljucuje automobile u floti agencije PERMANSIO Deluxe Getaway.

Cijena ove i ostalih usluga voznje dostupna je na upit.



KONTAKT

Za sve informacije kontaktirajte nas Ured za organizaciju svadbenih svecanosti..

Ovdje smo za vas i uvijek dostupni. Iskusan tim posvecen je
ispunjavanju svih vasih zelja i zahtjeva, jamceci potpuni uspjeh od pocetka do kraja.

Obratite nam se s punim povjerenjem.

URED ZA ORGANIZACIJU
DOGADANJA I SVECANOSTI

T.+3851 4566 023

T.+385 14566 035

T.+3851 4566 037
meetings.events@esplanade.hr

www.esplanade.hr



Esplanade Zagreb Hotel
UL Antuna Mihanovica 1 -+ 10000 Zagreb - Hrvatska

T. +385 1 4566 666 - F. +385 1 4566 050
info@esplanade.hr
www.esplanade hr




